
DR30AB
/DR30B/ HD36

ディバイダーラウンダー パン生地の分割作業、
丸め作業をワンタッチで。
手間のかかる作業を効率化 !

■ 30 ～ 100g の生地に対応
生地量 30 ～ 100g まで対応します。

■ 安全設計（DR30AB）
2 プッシュ起動式で、起動時は両手を使用しなければ動かない設計

　　となっています。

■ キャスタージャッキ式（DR30AB・DR30B）
移動と水平設置が簡単です。

■ 付属品
それぞれのディバイダーラウンダーには、専用皿が 3枚ずつ付属し
ています。

■ オプション（HD36）
専用架台にはキャスターが付いているので、移動させることもでき
ます。

　  バターロール　　　あんパン　　    カレーパン

製品特徴

分割丸め状態 /DR30B、DR30AB
パン生地を 30 個に分割・丸めをした状態。

分割状態 /HD36
パン生地を 36 個に均等分割した状態。

分割～丸め作業のスピードアップ
DR30B［半自動ディバイダーラウンダー］
生地の「分割」は手動で、「丸め」を自動で処理す
るセミオートタイプです。パン生地を専用皿に乗
せ、レバー操作をすることで、丸め作業まで行い
ます。

分割の作業を省力化
HD36［手動ディバイダー］
パン生地を「分割」する手動分割機です。
省スペースで、狭い所にも設置できます。
電気設備なしで、すぐに導入できます。
【オプション】専用架台

バターロール巻き成形専用機械
KCS［クレセントモルダー］
成形 1個あたりの所要時間は約 1.2 秒とスピーディー簡
単に巻き成形ができます。「しっかり巻ける」「安定して
巻ける」「まっすぐに巻ける」機械

分割～丸め作業のさらなるスピードアップ
DR30AB［全自動ディバイダ―ラウンダー］
分割～丸め作業を行うフルオートタイプです。
パン生地を専用皿に乗せ、機械を動かすことで、
自動的に丸め作業まで行います。
( 所要時間は約 15 秒 )



製パン機械･機器の製造･販売

外形寸法図（DR 3 0 A B）

外形寸法図（DR 3 0 B）

■ 寸法図
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外形寸法図（HD 3 6）

型式

寸法

重量

分割数

分割範囲

付属品

HD36

W500 x D380 x H610mm(＋500mmハンドル)

80kg

36個

30～100g

専用皿x3個

型式

寸法

重量

動力

分割数

分割範囲

付属品

DR30B

W715 x D730 x H1500mm(＋665mmハンドル)

340kg

3P 200V 0.75kw

30個

30～100g

専用皿x3個

型式

寸法

重量

動力

分割数

分割範囲

付属品

DR30AB

W810 x D600 x H1640mm

540kg

3P 200V 1.125kw

30個

30～100g

専用皿x3個


